
per forno, 
griglia e bbq

PIASTRA REFRATTARIA 33x33 cm

PALA IN LEGNO NATURALE 28x39,5 cm 

ROTELLA TAGLIAPIZZA

Cooking

set per pizza a casa
 party

set per pizza a casa
 party

PIASTRA REFRATTARIA 
per cucinare al naturale 
in forno o sulla griglia

Dimensione: 33 x 33 cm - Spessore: 1,5 cm
Materiale: cordierite - Peso: 3 kg

PALA PER LA PIZZA 
in legno naturale 

con invito per prenderla e posarla

Dimensione: 28x39,5 cm
Spessore: 0,9 cm

ROTELLA TAGLIAPIZZA 
professionale in acciaio inox

con manico in legno

Dimensione: diametro 6,8 cm
Spessore lama: 0,6 cm

Fabbricante: DML S.p.A.
Via Emilia Levante, 30/a
48018 Faenza (RA) Italy 

Art. TW086

MADE IN CHINA

ISTRUZIONI PER LA PIASTRA REFRATTARIA:
Prima del primo utilizzo pulire la piastra per pizza con un panno umido.
Posizionare la piastra sul livello medio del forno e preriscaldare il forno 
al livello più alto.
Non utilizzare la piastra per pizza su una teglia o sul fondo del forno in 
quanto ciò non consentirà una ventilazione sufficiente.
Una volta che il forno è caldo, impostare la temperatura.
Non è necessario del calore superiore o inferiore aggiuntivo poiché la 
piastra per pizza fornirà il calore dal basso.
Si consiglia di utilizzare farina o teglia sulla superficie della piastra prima 
di appoggiarvi l'impasto della pizza.
Può essere utilizzata fino a 800 °C
La piastra refrattaria non sopporta gli shock termici.
Non lavabile in lavastoviglie.

Cooking

Cooking

Cooking

C
ooking

C
oo

ki
ng

TW086


